CONSORZIO DI TUTELA VITELLONE BIANCO APPENNINO CENTRALE IGP
TEMINI DI CONVENZIONE CON RISTODIRETTO SRL

Nell'ottica di offrire maggiori servizi e vantaggi alle macellerie assoggettate ai controlli del
sistema di certificazione IGP Vitellone Bianco dellAppennino Centrale IGP, il Consorzio di
Tutela ha stretto degli accordi di partnership con aziende LEADER nel settore e che possono
offrire prodotti e servizi di qualita agli operatori della nostra filiera.

R| StOd I retto Srl e I'azienda ltaliana specializzata nella fornitura di macchine per

la refrigerazione professionale. Una parte della produzione delle nostre macchine viene svolta
internamente mentre la restante € stata affidata ad aziende Italiane con esperienze trentennali
nel settore, cosi che, con la nostra conoscenza acquisita, ci siamo dedicati totalmente alla
ricerca & sviluppo ed innovazioni delle nostre macchine.

Ristodiretto Srl non é la solita E-Commerce che commercializza i prodotti, ma e frutto

dell’esperienza dei nostri tecnici nel settore con la collaborazione delle aziende produttrici.

| PUNTI DI FORZA DELLA RISTODIRETTO :
- Tutti i nostri prodotti sono MADE IN ITALY, il nostro obiettivo & quello di utilizzare tutti i
componenti MADE IN ITALY o al massimo provenienti dalla UNIONE EUROPEA.

- Ottimo rapporto QUALITA/PREZZO in conseguenza alla vendita diretta, senza intermediari.

- La linea dei prodotti Ristodiretto Srl ha lintento di far risparmiare energia elettrica e
salvaguardare 'ambiente, utilizzando il gas refrigerante R290 e spessori di isolamento fino a 90
mm.

- 1 tecnici della Ristodiretto Srl ti aiuteranno nella scelta della macchina piu appropriata alle tue
esigenze, cosi da valorizzare al massimo sia la conservazione che la trasformazione di
gualsiasi prodotto.

- Ristodiretto Srl offre il servizio all’avviamento della macchina per sfruttare le potenzialita nel
migliore dei modi con il collegamento da remoto.

- ASSISTENZA FAI DA TE, con il nostro supporto abbreviamo i tempi di riparazione e ti consente
di eliminare costi onerosi dei tecnici e dei pezzi di ricambio visto che non ci sono intermediari

nell’'acquisto.
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- La nostra Linea TOP ha la possibilita di essere interconnessa in rete, le macchine possono
essere gestite e controllate, sia dal cliente che dai nostri tecnici in modo da individuare

eventuali anomalie, tutto da remoto.

INCENTIVI FISCALI NELL’ACQUISTO :
- INDUSTRIA 4.0: credito d'imposta al 20% per tutto il 2025 valido per tutta Italia, rispondendo a

tutti i 7 requisiti richiesti dalla norma. Grazie all’abbinamento di un software, il quale & provvisto
di un gestionale di logistica, fa in modo di non dover sostenere ulteriori spese nell’acquisto dello
stesso, come richiesto dalla maggior parte dei nostri competitor. Sara anche allegata una
perizia stilata da un perito che certifica l'idoneita alla agevolazione.

- Scopri il sito cliccando qui >>> https://ristodiretto.com/

- Scopri la linea di Frollatura Top >>> https://ristodiretto.com/catalogo/macelleria-

salumeria/frollatura/top/

- Scopri la linea di Frollatura Easy >>> https://ristodiretto.com/catalogo/macelleria-

salumeria/frollatura/easy/

- Guarda il video di una della macchina per la Frollatura cliccando
https://youtu.be/P_2055bTtPA

- Guarda il video di wuna della macchina per la Stagionatura cliccando

https://www.youtube.com/watch?v=yo2imBuUEOCA

L’accordo con RISTODIRETTO srl prevede la presente scontistica riservata a tutti i

sogqgetti aderenti al sistema di certificazione IGP Vitellone Bianco dell’Appennino

Centrale dimostrabile tramite specifica dichiarazione da richiedere direttamente al

Consorzio di Tutela.

Sconto 5% sull’ intera gamma di prodotti della Ristodiretto
Sconto 10% su tutte le macchine della linea Top per la Frollatura carne e
Stagionatura salumi

Sconto 30% su tutti gli accessori dell'intera gamma dei prodotti della Ristodiretto
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